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Biyografi

1986 yih, Sivas dogumludur. ilk ve orta dgretimi Sivas'ta tamamlayarak 2004 yilinda Selguk Anadolu Lisesi'nden mezun
olmustur. 2009 yilinda Ankara Universitesi Gida Mithendisligi béliimiinde lisans, 2012 yilinda Orta Dogu Teknik
Universitesi'nde yiiksek lisans egitimini tamamlayarak yine ayni1 kurumda 2013 yihinda doktora egitimine baglamigtir.
2018 yilinda doktora egitimi icin istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi béliimiine gecmistir. Laboratuvar
calismalarini es danigmanlik alinda Danimarka Teknik Universitesi'nde yiiriitmiis ve 2021 yiinda doktora derecesini

almistir. Evli ve bir kedi annesidir.

Egitim Bilgileri

Doktora, Istanbul Teknik Universitesi, Fen Bilimleri Enstitiisii, Gida Miihendisligi (Dr), Tiirkiye 2018 - 2021
Yiiksek Lisans, Orta Dogu Teknik Universitesi, Fen Bilimleri Enstitiisii, Gida Mithendisligi (YI) (Tezli), Tiirkiye 2009 - 2012
Lisans, Ankara Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi Béliimii, Tiirkiye 2004 - 2009

Yabanci Diller

Ingilizce, C1 Ileri

Yaptig1 Tezler

Doktora, EMERGING APPROACHES FOR NON-THERMAL MODIFICATION OF PROTEINS ISOLATED FROM DE-OILED
SUNFLOWER CAKE, istanbul Teknik Universitesi, Fen Bilimleri Enstitiisii, 2021

Yiiksek Lisans, Effect of high hydrostatic pressure (HHP) treatment on some quality properties, squeezing pressure
effect and shelf life of pomegranate (Punica granatum) juice against thermal treatment, Orta Dogu Teknik Universitesi,
Fen Bilimleri Enstitiisii, Fen Bilimleri Enstitiisii, 2012

Arastirma Alanlari

Gida Kimyasy, Gida Isleme (Pastérizasyon,Sterilizasyon, Sogutma, Kurutma)

Akademik Unvanlar / Gorevler



Ogretim Gérevlisi Dr., Sivas Cumhuriyet Universitesi, Hafik Kamer Ornek Meslek Yiiksekokulu, Gida isleme, 2013 - Devam

Ediyor

Akademik idari Deneyim

Sivas Cumhuriyet Universitesi, Hafik Kamer Ornek Meslek Yiiksekokulu, Gida isleme Béliimii, 2015 - Devam Ediyor

Verdigi Dersler

Gida Kimyasi, On Lisans, 2018 - 2019

Temel Beslenme ilkeleri, On Lisans, 2019 - 2020
Fonksiyonel ve Ozel Gidalar, On Lisans, 2018 - 2019

Tahil Isleme Teknolojisi, On Lisans, 2018 - 2019

is Saglig1 ve Giivenligi, On Lisans, 2019 - 2020

Tibbi ve Aromatik Bitkiler, On Lisans, 2018 - 2019

Is Giivenligi, On Lisans, 2019 - 2020

Kalite Sistemleri ve Gida Giivenligi, On Lisans, 2019 - 2020
Beslenme ilkeleri, On Lisans, 2018 - 2019

Matematik, On Lisans, 2018 - 2019

Mesleki Ingilizce - II, On Lisans, 2017 - 2018

Gida Prosesleri, On Lisans, 2017 - 2018

Genel Kimya, On Lisans, 2018 - 2019

Et Isleme Teknolojisi, On Lisans, 2018 - 2019

Gida Biyoteknolojisi, On Lisans, 2018 - 2019

Mesleki Ingilizce - I, On Lisans, 2017 - 2018

ingilizce - I, On Lisans, 2016 - 2017

Tiirk Dili - II, On Lisans, 2014 - 2015

Mesleki Ingilizce, On Lisans, 2014 - 2015

Mesleki ingilizce, On Lisans, 2014 - 2015

Fonksiyonel ve Ozel Gidalar, On Lisans, 2014 - 2015

Gida Endiistrisinde Atik ve Yan Uriinler, On Lisans, 2014 - 2015
Tahil Isleme Teknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015
Arastirma Yéntem ve Teknikleri, On Lisans, 2014 - 2015
Gida Kalite Sistemleri, On Lisans, 2013 - 2014

Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi, On Lisans, 2013 - 2014
Siit Teknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015

Mesleki ingilizce - I, On Lisans, 2013 - 2014

Siit Teknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015

Gida Prosesleri, On Lisans, 2013 - 2014

Toplu Beslenme Sistemleri, On Lisans, 2014 - 2015
Aragtirma Yéntem ve Teknikleri, On Lisans, 2014 - 2015
Gida Kaynakl Hastaliklar ve Toksikoloji, On Lisans, 2014 - 2015
Et Isleme Teknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015

Et Isleme Teknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015

Kalite Sistemleri ve Gida Giivenligi, On Lisans, 2014 - 2015
ingilizce - II, On Lisans, 2013 - 2014

Gida Katki Maddeleri, On Lisans, 2014 - 2015

Gida Biyoteknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015

Gida Biyoteknolojisi, On Lisans, 2014 - 2015



Hazir Yemek Teknolojisi, On Lisans, 2012 - 2013
Gida Prosesleri - II, On Lisans, 2012 - 2013

Ozel Gidalar Teknolojisi, On Lisans, 2012 - 2013
Beslenme ilkeleri, On Lisans, 2012 - 2013
Hijyen ve Sanitasyon, On Lisans, 2013 - 2014

SCI, SSCI ve AHCI indekslerine Giren Dergilerde Yayinlanan Makaleler
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Chemistry of Protein-Phenolic Interactions Toward the Microbiota and Microbial Infections
Yilmaz H., Gultekin Subasi B., Celebioglu H. U., Ozdal T., Capanoglu E.

FRONTIERS IN NUTRITION, cilt.9, ss.1-16, 2022 (Hakemli Dergi)

Effect of food processing on antioxidants, their bioavailability and potential relevance to human
health

Toydemir G., Gultekin Subasi B., Hall R. D., Beekwilder ]., Boyacioglu D., Capanoglu E.

Food Chemistry: X, cilt.14, sa.14, 2022 (Hakemli Dergi)

Influence of moderate electric field on sodium caseinate structure and its techno-functionality
Jahromi M,, Niakousari M., Golmakani M. T., Subasi B.,, Mohammadifar M. A.

Food Structure, cilt.32, 2022 (Hakemli Dergi)

Influence of non-thermal microwave radiation on emulsifying properties of sunflower protein
Subasi B, ELIKOGLU S., Altay I, Jafarpour A., Casanova F.,, Mohammadifar M. A., Capanoglu E.

FOOD CHEMISTRY, cilt.372, 2022 (Hakemli Dergi)

Coffee Phenolics and Their Interaction with Other Food Phenolics: Antagonistic and Synergistic
Effects

Erskine E,, Giiltekin Subag1 B., Vahapoglu B., Capanoglu E.

ACS OMEGA, cilt.7, s5.1595-1601, 2022 (Hakemli Dergi)

Recent studies on berry bioactives and their health-promoting roles

Vahapoglu B, Erskine E.,, Subasi B., Capanoglu Giiven E.

Molecules, cilt.27, sa.1, 2022 (Hakemli Dergi)

A review on protein extracts from sunflower cake: techno-functional properties and promising
modification methods

Giiltekin Subas1 B., Vahapoglu B., Capanoglu Giiven E., Mohammadifar M. A.

Critical Reviews in Food Science and Nutrition, 2021 (Hakemli Dergi)

Effect of moderate electric field on structural and thermo-physical properties of sunflower protein
and sodium caseinate

GULTEKIN SUBASI B., Jahromi M., Casanova F., Capanoglu Giiven E, Ajalloueian F., Mohammadifar M. A.
INNOVATIVE FOOD SCIENCE & EMERGING TECHNOLOGIES, cilt.67, 2021 (Hakemli Dergi)

Protein extracts from de-oiled sunflower cake: Structural, physico-chemical and functional
properties after removal of phenolics

GULTEKIN SUBASI B., Casanova F., Capanoglu Giiven E,, Ajalloueian F., Sloth J. ]., Mohammadifar M. A.

FOOD BIOSCIENCE, cilt.38, 2020 (Hakemli Dergi)

Effect of high hydrostatic pressure processing and squeezing pressure on some quality properties
of pomegranate juice against thermal treatment

Subasi B., Alpas H.

HIGH PRESSURE RESEARCH, cilt.37, sa.1, s5.78-92, 2017 (Hakemli Dergi)

Diger Dergilerde Yayinlanan Makaleler

L

Potential use of Janus structures in food applications

Giiltekin Subasi B., Xiao J., Capanoglu Giiven E.



eFood, cilt.2, sa.6, ss.279-287, 2021 (Hakemli Dergi)

Kitap & Kitap Boliimleri
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Propolis and gastrointestinal tract diseases

Giiltekin Subag1 B., Ozdal T., Capanoglu Giiven E.

Bee Products: Applications in Food and Pharmaceutical Industries, D. Boyacioglu, Editor, Elsevier Science,
Oxford/Amsterdam , New York, ss.1, 2022

Ultrasound Modification

Jahromi M,, Giiltekin Subasi B.

Physicochemical and Enzymatic Modification of Gums, Gahruie H.H. Eskandari M.H.Mousavi Khaneghah A.Ghiasi F.,
Editor, Springer Nature, Zug, ss.239-266, 2022

Microencapsulation Methods for Food Antioxidants

Giiltekin Subasi B., Vahapoglu B., Capanoglu Giiven E.

Plant Antioxidants and Health. Reference Series in Phytochemistry., Ekiert H.M.,Ramawat K.G.,Arora J., Editdr,
Springer Nature, Zug, ss.1-37, 2021

Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarinda Yer Alan Yayinlar
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Effect of Removing Phenolic Compounds on Interfacial Behavior of Protein Isolated from De-oiled
Sunflower Cake.

GULTEKIN N. B., CASANOVA F., CAPANOGLU GUVEN E., MOHAMMADIFAR M. A.

8th International Symposium on Food Rheology and Structure, Ziirich, Isvigre, 17 - 20 Haziran 2019

Waste to worth: Viscoelasticity at the interface.

Giiltekin Subasi B., Capanoglu Giiven E.,, Mohammadifar M. A.

International Symposium on Food Rheology and Texture, istanbul, Tiirkiye, 19 - 21 Ekim 2018, ss.114

Effects of High Hydrostatic Pressure Treatment on Water Absorption Properties of Bovine and Fish
Gelatin

GULTEKIN N. B., ALPAS H., 0ZTOP H. M.

Institute of Food Technology Annual Meeting, 25 - 28 Haziran 2017

Bilimsel Hakemlikler

Yiiksekdégretim Kurumlar: Destekli Proje, BAP Arastirma Projesi, Bartin Universitesi, Tiirkiye, Kasim 2019

Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, BAP Arastirma Projesi, Bartin Universitesi, Tiirkiye, Kasim 2019

Metrikler
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Atf (WoS): 45

Atif (Scopus): 49
H-Indeks (WoS): 4
H-Indeks (Scopus): 4
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