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Books & Book ChaptersBooks & Book ChaptersI. Application of Multi-criteria Decision Making Techniques in Sensory Evaluation of Food AnaloguesApplication of Multi-criteria Decision Making Techniques in Sensory Evaluation of Food AnaloguesARSLAN E., DEDEBAŞ T., HASTAOĞLU E.in: Food Analogues: Emerging Methods and Challenges, CAN ÖZLEM PELİN, GÖKSEL SARAÇ MERYEM, ASLANTÜRKER DUYGU, Editor, Springer Nature, Berlin, pp.353-376, 2024II. Gastronomide Uygulamalı Eğitime Genel BakışGastronomide Uygulamalı Eğitime Genel BakışHASTAOĞLU E.in: Gastronomi Alanında Tematik Araştırmalar III, OĞAN YENER, Editor, Çizgi Kitabevi Yayınları, Konya, pp.183-195,2024III. Application of Multi-criteria Decision Making Techniques in Sensory Evaluation of Food AnaloguesApplication of Multi-criteria Decision Making Techniques in Sensory Evaluation of Food AnaloguesARSLAN E., DEDEBAŞ T., HASTAOĞLU E.in: Food Analogues: Emerging Methods and Challenges, , Editor, Springer Nature, pp.353-379, 2024IV. Yiyecek İçecek İşletmelerinde Gıda GüvenliğiYiyecek İçecek İşletmelerinde Gıda GüvenliğiHASTAOĞLU E.in: Gıda Güvenliği, Halil Yalçın, Editor, Akademisyen Yayınevi, Ankara, pp.267-281, 2023



V. Pastacılıkta Gıda ve Personel Hijyeni ve EtikPastacılıkta Gıda ve Personel Hijyeni ve EtikHASTAOĞLU E.in: Tatlı ve Pastacılık, KOÇ HAKAN; ALTINTAŞ BAYRAM, Editor, Akademisyen Yayınevi, Ankara, pp.55-68, 2023VI. Dijitalleşen Dünyada Stratejik Kent Yönetimi ve Marka Şehir  Olma SüreciDijitalleşen Dünyada Stratejik Kent Yönetimi ve Marka Şehir  Olma SüreciÖZDEMİR Ş., HASTAOĞLU E.in: Dijital Çağda İletişim Çalışmaları, Abdülhakim Bahadır DARI, Editor, PARADİGMA YAYINEVİ, Çanakkale, pp.111-142, 2022VII. Et ve Et Ürünlerinde Duyusal AnalizlerEt ve Et Ürünlerinde Duyusal AnalizlerHASTAOĞLU E.in: Tüm Yönleriyle Et Analizler, ÖZLEM PELİN CAN, Editor, Akademisyen Yayınevi, Ankara, pp.287-304, 2022VIII. Sivas ÇorbalarıSivas ÇorbalarıHastaoğlu E.in: UYGULAMALI SİVAS MUTFAĞI, ALİM YILDIZ,HAKAN KOÇ, Editor, SİVAS CUMHURİYET ÜNİVERSİTESİYAYINLARI, Sivas, pp.32-67, 2022IX. Dijitalleşen Dünyada Stratejik Kent Yönetimi ve Marka Şehir  Olma SüreciDijitalleşen Dünyada Stratejik Kent Yönetimi ve Marka Şehir  Olma SüreciÖZDEMİR Ş., HASTAOĞLU E.in: Dijital Çağda İletişim Çalışmaları, Abdülhakim Bahadır Darı, Editor, Paradigma, Çanakkale, pp.111-142, 2022X. Gıdalarda RenkGıdalarda RenkHastaoğlu E. (Editor)Akademisyen Kitabevi, Ankara, 2021XI. YıldızeliYıldızeliHASTAOĞLU E.in: Sivas Turizmi, Mustafa Işkın, Editor, Ekin Yayınevi, Ankara, pp.173-183, 2021XII. Gıda ve Renk KavramıGıda ve Renk KavramıHASTAOĞLU E.in: Gıdalarda Renk, Emre Hastaoğlu, Editor, Akademisyen Yayınevi, Ankara, pp.1-14, 2021XIII. Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Gıda Muhafaza YöntemleriYiyecek ve İçecek İşletmelerinde Gıda Muhafaza YöntemleriHASTAOĞLU E.in: Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Satın Alma ve Depolama, Erkan Sağlık, Muhammed Yıldız, Editor, EğitimYayınevi, Konya, pp.105-119, 2021XIV. DoğanşarDoğanşarHASTAOĞLU E.in: Sivas Turizmi, Mustafa Işkın, Editor, Ekin Yayınevi, Ankara, pp.55-65, 2021XV. LondraLondraHASTAOĞLU E.in: Dünya'da En Çok Ziyaret Edilen Destinasyonlar, Mustafa Işkın, Editor, Ekin Yayınevi, Ankara, pp.47-60, 2021XVI. Et ve Et Ürünlerinde TekstürEt ve Et Ürünlerinde TekstürHASTAOĞLU E.in: Gıdalarda Tekstür, Meryem Göksel Saraç, Editor, Nobel Yayınevi, pp.79-90, 2020XVII. Doğu Anadolu BölgesiDoğu Anadolu BölgesiHASTAOĞLU E.in: Türk Mutfağında Coğrafi İşaretli Lezzetler, Mustafa Işkın, Editor, Nobel Akademik Yayıncılık, pp.63-99, 2020
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