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GÖKSEL SARAÇ M., HASTAOĞLU E.International Conference of Innovative Engineering Application, 20 - 22 September 2018XLVI. Investigation of Usage of Red Beetroot and Black Carrot Extracts in Emulsifying Meat Products CAN Ö. P., HASTAOĞLU E., VURAL H., ÖZMEN A. S.International Conference on Innovative Engineering Applications, Sivas, Turkey, 20 - 22 September 2018XLVII. Investigation of Possibilities o f Using Essential Oils Instead of Nitrite in Chicken Salami   CAN Ö. P., HASTAOĞLU E., VURAL H., BETÜL Y.International Conference on InnovativeEngineering Applications, Sivas, Turkey, 20 - 22 September 2018XLVIII. Otel Mutfaklarında Kullanılan Renklendiricilerin Çocuk Sağlığı Açısından EtkileriHASTAOĞLU E., CAN Ö. P., VURAL H.1. Uluslararası Çocuk Dostu Turizm Kongresi, 25 - 28 April 2018XLIX. SÜT KAYNAKLI STAPHYLOCOCCUS AUREUS SUŞLARI ÜZERINE FARKLI KONSANTRASYONLARDAKINISININ ETKISICAN Ö. P., HASTAOĞLU E.İç Anadolu Bölgesi 3. Tarım ve Gıda Kongresi, 26 - 28 October 2017L. PASTIRMADAKİ TUZUN AZALTILMASINDA POTASYUM KLORÜRÜN ETKİSİHASTAOĞLU E., VURAL H.İç Anadolu Bölgesi 3. Tarım ve Gıda Kongresi, 26 - 28 October 2017LI. EMÜLSİFİYE ET ÜRÜNLERİNDE DİYET LİF  KULLANIMI HASTAOĞLU E., VURAL H.İç Anadolu Bölgesi 3. Tarım ve Gıda Kongresi, 26 - 28 October 2017LII. Yaşlılıkta Güncel Sorun: Yetersiz BeslenmeHASTAOĞLU F., HASTAOĞLU E.I. Uluslararası Bilimsel ve Mesleki Çalışmalar Kongresi, 5 - 08 October 2017LIII. Production Techniques of Madimak Tea (Polygonum cognatum Meissn)HASTAOĞLU E., GÖKSEL SARAÇ M., DİNÇEL B.International Congress on Medicinal and Aromatic Plants, 9 - 12 May 2017LIV. Effects o f Nisin and Natamycin on Microbiological and Physiochemical Qualities o f Meatball Supplied  From Yildizeli  SivasHASTAOĞLU E., GÖKSEL SARAÇ M., KESKİN Z. S., YOZGAT F.International Congress On Advances In Veterinary Sciences & Technics | ICAVST 2016, 27 October 2015 - 29October 2016LV. DISTRIBUTION OF SOME HEAVY METALS IN VARIOUS CATTLETISSUES IN SIVAS  TURKEYOYMAK T., ULUSOY H. İ., HASTAOĞLU E., YILMAZ V., arslan z., YILDIRIM Ş.EUROPEAN SYMPOSIUM ONATOMIC SPECTROMETRY ESAS2016, Eger, Hungary, 31 March - 02 April 2016LVI. Distrubution of some heavy metals in various cattle tissues in Sivas    TurkeyOYMAK T., ULUSOY H. İ., HASTAOĞLU E., YILMAZ V., ARSLAN Z., YILDIRIM Ş.European Symposium on Atomic Spectrometry ESAS2016, 31 March - 02 April 2016LVII. KONTROLLÜ KOŞULLARDA ÜRETİLEN PASTIRMADA ÜRETİMİN STANDARDİZASYONUHASTAOĞLU E., VURAL H.4. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU, 19 - 24 April 2014LVIII. AVRUPA ÜLKELERİNDE TİCARİ SOFRALIK ZEYTİN İLE ZEYTİNYAĞI ÜRETİM TEKNİKLERİKONUSUNDA EĞİTİM-I-ZEYTİNCİLİK ARAŞTIRMA SAHASIDAMAR İ., DEMİROK SONCU E., HASTAOĞLU E.I.Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, Turkey, 17 - 18 May 2008
Episodes in the EncyclopediaI. Türkiye Turizm AnsiklopedisiHASTAOĞLU E.



DETAY YAYINCILIK, pp., 2022
Supported ProjectsEyce Ş., Hastaoğlu E., TUBITAK Project, Meyve ve Sebze Kabuklarından İçecek Geliştirilmesi ve Moleküler GastronomiTeknikleri ile Sunum Olanaklarının Belirlenmesi, 2023 - 2024Hastaoğlu E., TÜBİTAK - AB COST Project, European Network for Assuring Food Integrity Using Non-destructive SpectralSensors, 2020 - 2024Hastaoğlu E., TUBITAK Project, Turizm Fakültesi Öğrencilerine Afetlerde Gıda Tedariki ve Beslenme Eğitimi, 2023 - 2023Göksel Saraç M., Dinçel B., Karaoğlan H. A., Hastaoğlu E., Project Supported by Higher Education Institutions, Ultrason veMikrodalga Uygulamaları İle Tatlı Patates Çeşitlerinden (Mor ve Turuncu) Nişasta Üretimi ve Model Ürün SalamdaKullanım Olanaklarının Belirlenmesi, 2020 - 2021Can Ö. P., Hastaoğlu E., Project Supported by Higher Education Institutions, Ayran üretimi ve ürünün raf ömrününaraştırılması , 2019 - 2021Ağaoğlu S., Ercan N., Hastaoğlu E., Project Supported by Higher Education Institutions, Sığır Karaciğer, Böbrek Ve KasDokusunda Beta Laktam Ve Tetrasiklin Grubu Antibiyotik Kalıntılarının Araştırılması, 2018 - 2020Şeker İ. T., Hastaoğlu E., Göksel Saraç M., Project Supported by Higher Education Institutions, Biberiye,defneyaprağı,sumak ve kekik aromatik bitkileriyle marine edilmiş ve vakumlanmış dana etlerinin fiziksel, kimyasal, duyusal vemikrobiyolojik kalitesinin belirlenmesi, 2018 - 2019Can Ö. P., Hastaoğlu E., Vural H., Project Supported by Higher Education Institutions, Tavuk Etinin Farklı Esansiyel Yağlarile Salam Üretiminde Kullanım Olanaklarının Araştırılması, 2017 - 2019Yozgat F., Göksel Saraç M., Hastaoğlu E., Keskin Z. S., Project Supported by Higher Education Institutions, Nisin veNatamisinin Yıldızelin deki Kasaplardan Alınan Kıymalardan Yapılan Köftelerin Mikrobiyolojik Kimyasal ve FizikselKalitesi Üzerine Etkileri, 2014 - 2016Oymak T., Ulusoy H. İ., Çevik Ö., Yıldırım Ş., Hastaoğlu E., Project Supported by Higher Education Institutions,Determination of toxic metal content in various tissues of cattle raised in the Sivas region after microwave solubilization.,2013 - 2016
Scientific ConsultationsTürkiye Bilimsel ve Teknolojik Araştırma Kurumu (TUBİTAK), Project Consultancy, Sivas Cumhuriyet University, TurizmFakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları Bölümü, Turkey, 2022 - Continues
MetricsPublication: 104 Citation (WoS): 12 Citation (Scopus): 27 H-Index (WoS): 8 H-Index (Scopus): 8
Non Academic ExperienceYıldız Et Entegre Ltd. Şti.Pınar Entegre Et A.Ş.CNR - ISAFOM Istituto per i Sistemi Agricoli e Forestali del Mediterraneo


	Assoc. Prof. EMRE HASTAOĞLU
	Personal Information
	Education Information
	Certificates, Courses and Trainings
	Dissertations
	Research Areas
	Academic Titles / Tasks
	Academic and Administrative Experience
	Courses
	Advising Theses
	Published journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCI
	Articles Published in Other Journals
	Books & Book Chapters
	Refereed Congress / Symposium Publications in Proceedings
	Episodes in the Encyclopedia
	Supported Projects
	Scientific Consultations
	Metrics
	Non Academic Experience

