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Oymak T., Ulusoy H. İ., Hastaoğlu E., Yılmaz V., Yıldırım Ş.Journal of the Turkish Chemical Society, Section A: Chemistry, cilt.4, ss.721-728, 2017 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriI. Yiyecek İçecek İşletmelerinde Gıda GüvenliğiHASTAOĞLU E.Gıda Güvenliği, Halil Yalçın, Editör, Akademisyen Yayınevi, Ankara, ss.267-281, 2023II. Pastacılıkta Gıda ve Personel Hijyeni ve EtikHASTAOĞLU E.Tatlı ve Pastacılık, KOÇ HAKAN; ALTINTAŞ BAYRAM, Editör, Akademisyen Yayınevi, Ankara, ss.55-68, 2023III. Dijitalleşen Dünyada Stratejik Kent Yönetimi ve Marka Şehir  Olma Süreci ÖZDEMİR Ş., HASTAOĞLU E.Dijital Çağda İletişim Çalışmaları, Abdülhakim Bahadır Darı, Editör, Paradigma, Çanakkale, ss.111-142, 2022IV. Et ve Et Ürünlerinde Duyusal AnalizlerHASTAOĞLU E.Tüm Yönleriyle Et Analizler, ÖZLEM PELİN CAN, Editör, Akademisyen Yayınevi, Ankara, ss.287-304, 2022V. Dijitalleşen Dünyada Stratejik Kent Yönetimi ve Marka Şehir  Olma Süreci ÖZDEMİR Ş., HASTAOĞLU E.Dijital Çağda İletişim Çalışmaları, Abdülhakim Bahadır DARI, Editör, PARADİGMA YAYINEVİ, Çanakkale, ss.111-142,2022VI. Sivas ÇorbalarıHastaoğlu E.UYGULAMALI SİVAS MUTFAĞI, ALİM YILDIZ,HAKAN KOÇ, Editör, SİVAS CUMHURİYET ÜNİVERSİTESİ YAYINLARI,Sivas, ss.32-67, 2022VII. Gıdalarda RenkHastaoğlu E. (Editör)Akademisyen Kitabevi, Ankara, 2021VIII. Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Gıda Muhafaza YöntemleriHASTAOĞLU E.Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Satın Alma ve Depolama, Erkan Sağlık, Muhammed Yıldız, Editör, Eğitim Yayınevi,Konya, ss.105-119, 2021IX. Gıda ve Renk KavramıHASTAOĞLU E.Gıdalarda Renk, Emre Hastaoğlu, Editör, Akademisyen Yayınevi, Ankara, ss.1-14, 2021X. LondraHASTAOĞLU E.Dünya'da En Çok Ziyaret Edilen Destinasyonlar, Mustafa Işkın, Editör, Ekin Yayınevi, Ankara, ss.47-60, 2021XI. DoğanşarHASTAOĞLU E.Sivas Turizmi, Mustafa Işkın, Editör, Ekin Yayınevi, Ankara, ss.55-65, 2021XII. YıldızeliHASTAOĞLU E.Sivas Turizmi, Mustafa Işkın, Editör, Ekin Yayınevi, Ankara, ss.173-183, 2021XIII. Et ve Et Ürünlerinde TekstürHASTAOĞLU E.Gıdalarda Tekstür, Meryem Göksel Saraç, Editör, Nobel Yayınevi, ss.79-90, 2020XIV. Doğu Anadolu BölgesiHASTAOĞLU E.Türk Mutfağında Coğrafi İşaretli Lezzetler, Mustafa Işkın, Editör, Nobel Akademik Yayıncılık, ss.63-99, 2020



Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. KARADENİZ BÖLGESİ’NDE YETİŞEN YABANİ YENİLEBİLİR OTLARIN YEMEKLERDE KULLANIMŞEKİLLERİNİN İNCELENMESTAŞÇI Ş., HASTAOĞLU E.GANUD-5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, Türkiye, 17 -13 Kasım 2023, ss.96-109II. ET VE KEMİK SUYUNUN BESLENMEDEKİ VE TÜRK MUTFAK KÜLTÜRÜNDEKİ YERİHASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.GANUD-5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, Türkiye, 11 -13 Kasım 2023, ss.191-199III. DETERMINATION OF TURKEY'S GEOGRAPHICAL INDICATION FOOD PRODUCT MAPTAŞÇI Ş., HASTAOĞLU E.2nd International Congress on Food Researches, Sivas, Türkiye, 16 Ekim 2023, ss.678-687IV. SUSTAINABLE FOOD SUPPLY IN DISASTERSHASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.2nd International Congress on Food Researches, Sivas, Türkiye, 16 Ekim 2023V. KENEVİR UNU İÇEREN UNLU MAMUL REÇETELERİNİN GELİŞTİRİLMESİHASTAOĞLU E., KELEK Z., ÇAPAR D.ATLAS 10th INTERNATIONAL SOCIAL SCIENCES CONGRESS, Konya, Türkiye, 09 Mart 2023VI. DÜNYADAKİ TEMALI OTEL ve RESTORANLARIN İNCELENMESİHastaoğlu E., Taşçı Ş.10. Uluslararası Atlas Sosyal ve Beşeri Bilimler Kongresi, Konya, Türkiye, 9 - 10 Mart 2023, ss.486-503VII. GAYRİMÜSLİMLERİN TÜRK MUTFAĞINA ETKİLERİHASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.5. INTERNATIONAL ANKARA MULTIDISCIPLINARY STUDIES CONGRESS, Ankara, Türkiye, 27 - 29 Ocak 2023VIII. TÜRK MUTFAĞINDAKİ DOLMALARIN FÜZYON TEKNİKLERLE YORUMLANMASIHASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.5. INTERNATIONAL ANKARA MULTIDISCIPLINARY STUDIES CONGRESS, Ankara, Türkiye, 27 Ocak 2023IX. Çikolata Yapımında Farklı Yağların Kullanım İmkânı BelirlenmesiHASTAOĞLU E., KELEK Z., ÇAPAR D.2nd International Conference on Innovative Academic Studies, Konya, Türkiye, 28 Ocak 2023X. Yöresel Tatlılara Ait Reçetelerin Moleküler Gastronomi Reçetelerine Dönüştürmesi Üzerine BirİncelemeHASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.The 15th International Scientific Research Congress, Ankara, Türkiye, 17 Aralık 2022XI. INTERPRETATION OF LOCAL DISHES WITH MOLECULAR GASTRONOMY TECHNIQUESSOYKAN M., HASTAOĞLU E.INTERNATIONAL MEDITERRANEAN CONGRESS, Mersin, Türkiye, 16 Aralık 2022XII. Yeni Tat Algısı: Kokumi Üzerine Bir  İnceleme  HASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.Internatıonal Congress On Food Researches, Sivas, Türkiye, 14 Ekim 2022, ss.209-213XIII. YENİ TAT ALGISI: KOKUMİ ÜZERİNE BİR İNCELEMEHastaoğlu E., Taşçı Ş.INTERNATIONAL CONGRESS on FOOD RESEARCHES, Sivas, Türkiye, 14 - 16 Ekim 2022, ss.209-213XIV. Gıda İsrafının Önlenmesi İçin Otel Mutfaklarında Artan Yemeklerden Yeni Yemek Türetme UygulamalarıHastaoğlu E., Taşçı Ş.International MALATYA Gastronomy Culture and Tourism Conference, Malatya, Türkiye, 16 - 18 Eylül 2022, ss.640-648XV. Bitkisel Kaynaklardan Taklit Hayvansal Yağ Üretimi



GÖKSEL SARAÇ M., HASTAOĞLU E., CAN Ö. P.Internatıonal Congress On Food Researches, Sivas, Türkiye, 14 Ekim 2022, ss.69-75XVI. Gıda İsrafının Önlenmesi İçin Otel Mutfaklarında Artan Yemeklerden Yeni Yemek Türetme UygulamalarıHASTAOĞLU E., TAŞÇI Ş.International Malatya Gastronomy Culture And Tourism Conference, Malatya, Türkiye, 08 Ağustos 2022XVII. Farklı Soya Unu ve Dereotu Formülasyonları ile Hazırlanan Ekmeğin Duyusal Özelliklerinin Basit Toplamlı Ağırlıklandırma Yöntemi İle KarşılaştırılmasıGüler A., Keklik N. M., Hastaoğlu E.GANUD - 3 International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, İstanbul, Türkiye, 6 - 08 Mayıs 2022,ss.24-25XVIII. Sivas Yöresel Yemeklerinin DijitalleştirilmesiKoç H., Hastaoğlu E.GANUD - 3 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, Türkiye, 06Mayıs 2022, ss.216-220XIX. YAŞLANMA SÜRECİNDE KOLAJEN İÇERİKLİ BESLENMENİN ÖNEMİHASTAOĞLU E., GÖKSEL SARAÇ M.1. INTERNATIONAL CONGRESS OF GERONTOLOGY, Sivas, Türkiye, 18 Mart 2022, ss.152-156XX. AGING in FUNCTIONAL FOODS and INGREDIENTSHASTAOĞLU E., CAN Ö. P.1. INTERNATIONAL CONGRESS OF GERONTOLOGY, Sivas, Türkiye, 18 Mart 2022, ss.147-151XXI. Determination of Uses of Turkish Coffee in Milk Desserts: Turkish Coffee Rice Pudding (Sütlaç) HASTAOĞLU E.International Anatolian Conference On Coffee &amp; Cocoa, Malatya, Türkiye, 03 Aralık 2021, ss.7-11XXII. Researching Online Food Orders by Geographical Regions: The Yemeksepeti SampleHASTAOĞLU E.AHI EVRAN International Conference on Scientific Research, Kırşehir, Türkiye, 30 Kasım 2021, cilt.3, ss.743-749XXIII. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Öğrencilerinin Sivas Yöresel Yiyeceklerinin GastronomiTurizmine Etkileri Üzerine Bilgi Düzeylerinin AraştırılmasıHASTAOĞLU E.5th International West Asia Congress Of Tourism Research, Van, Türkiye, 24 Eylül 2021, ss.110-111XXIV. Türk Kahvesinin Gastronomimizdeki Yeri ve Kahve Falının Gastronomik Unsur Olarak TuristGörüşlerin BelirlenmesiHASTAOĞLU E.Black Sea Summit 7th International Social Sciences Congress, Ordu, Türkiye, 28 Ağustos 2021, ss.105XXV. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Öğrencilerinin Fonksiyonel Gıdalar Hakkında BilgiDüzeylerinin ÖlçülmesiHASTAOĞLU E., AYDEMİR E. I.XI. UMTEB International Congress on Vocational &amp; Technical Sciences, Ankara, Türkiye, 03 Eylül 2021XXVI. Mor ve Turuncu Renkli Tatlı Patateslerden Nişasta Üretim Olanaklarının AraştırılmasıGÖKSEL SARAÇ M., DİNÇEL B., HASTAOĞLU E., KARAOĞLAN H. A.International Congress on Sciences and Engineerıng for Sustainability 2021, İstanbul, Türkiye, 16 Nisan 2021,ss.153-154XXVII. Sivas Sokak Lezzetleri ve Tüketicilerin Sokak Lezzetlerine Bakış AçısıHASTAOĞLU E., BERNA S., SİBEL D.5th International Management and Social Research Conference, 17 - 18 Ekim 2020, ss.18-19XXVIII. Coğrafi İşaretli Et Ürünleri VURAL H., HASTAOĞLU E.IV. Et Ürünleri Çalıştayı, Türkiye, 6 - 08 Ekim 2020, ss.105XXIX. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Öğrencilerinin Farklı İçerikli Çikolatalarla Tat Alma Yeteneğinin Ölçülmesi
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