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Learning KnowledgeLearning Knowledge

Doctorate2021 - Continues Nevsehir Haci Bektas Veli University, Turkey
Postgraduate2018 - 2020 Gaziantep University, Instıtute Of Socıal Scıences, , Turkey
Undergraduate2014 - 2018 Canakkale Onsekiz Mart University, Gökçeada Uygulamalı Bilimler Y.O., GastronomiVe Mutfak Sanatları, Turkey

Certificates, Courses and TrainingsCertificates, Courses and TrainingsHealth&Medicine, Food as Medicine: Preventing and Reversing Chronic Disease, Doane University, 2022Environment and Sustainability, Sürdürülebilirlik Okuryazarlığı - Sorumlu Üretim-Tüketim , Enstitü İstanbul İSMEK, 2022Data Analysis, UYGULAMALI TEMEL SPSS EĞİTİMİ KURSU, UDEMY, 2021Personal Evolution, Afet Risklerini Azaltma , AFAD, 2021Personal Evolution, Afet Risklerini Anlama, AFAD, 2021Personal Evolution, LİDERLİK, AFAD, 2020Vocational Course, The New Nordic Diet - from Gastronomy to Health, Kobenhavns Universitet (University ofCopenhagen), 2020Vocational Training, Nutrition and Lifestyle in Pregnancy, Ludwig-Maximilians-Universitaet München, 2020Personal Evolution, Positive Psychology, University of North Carolina at Chapel Hill, 2020Personal Evolution, Engaging in Persuasive and Credible Communication, National University of Singapore, 2020Vocational Course, The Science of Gastronomy, The Hong Kong University of Science and Technology, 2020Personal Evolution, Birey ve Aileler için Afet Bilinci Eğitimi , AFAD, 2020Personal Evolution, AFAD Kişisel Stres Yönetimi, 2020Personal Evolution, Arama Kurtarma Faaliyetlerinde Kullanılan Düğümler, AFAD, 2020Entrepreneurship, Girişimcilik Eğitimi, KOSGEB, 2017Vocational Training, Usta Öğreticilik Belgesi, MEB, 2017Occupational Health and Safety, İşçi Sağlığı ve Güvenliği Eğitimi, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, 2017Vocational Course, Cittaslow Gökçeada Eko-Gastronomi Kongresi, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, 2015
DissertationsDissertationsPostgraduate, GAZİANTEP MUTFAĞINDA DÜRÜM KÜLTÜRÜNÜN YERİ, Gaziantep University, Instıtute Of Socıal Scıences,Gastronomy and Culinary Arts, 2020



Academic Titles / TasksAcademic Titles / Tasks
Lecturer2021 - Continues Sivas Cumhuriyet University, Gürün Meslek Yüksekokulu, Otel Lokanta Ve İkramHizmetleri
Lecturer2019 - 2021 Iktisat ve Girisimcilik Üniversitesi Türk Dünyasi Isletme Fakültesi

Articles Published in Other JournalsArticles Published in Other Journals1. THE EFFECT OF SAFE TOURISM CERTIFICATE ON RISK PERCEPTIONS AND TRAVEL BEHAVIORS OFTHE EFFECT OF SAFE TOURISM CERTIFICATE ON RISK PERCEPTIONS AND TRAVEL BEHAVIORS OFDOMESTIC TOURISTSDOMESTIC TOURISTSKafa N., Korkmaz H., Demircioğlu Yılmaz E.International Journal Of Tourism And Destination Studies, no.1, pp.40-57, 2022 (Peer-Reviewed Journal)2. Analysis Of Online Customer Reviews Of Accommodation Business in Gökçeada: The Example OfAnalysis Of Online Customer Reviews Of Accommodation Business in Gökçeada: The Example OfTripadvisorTripadvisorDemircioğlu E., Kafa N.Journal of Recreation and Tourism Research, vol.9, no.2, pp.52-69, 2022 (Peer-Reviewed Journal)3. Determining the Local Products Preferred by the Visitors of Gaziantep in Food and BeverageDetermining the Local Products Preferred by the Visitors of Gaziantep in Food and BeverageBusinessesBusinessesDemircioğlu E., Kafa N.Sosyal, Beşeri ve İdari Bilimler Dergisi, vol.5, no.1, pp.1-10, 2022 (Peer-Reviewed Journal)4. KIRGIZİSTAN MUTFAK KÜLTÜRÜNDE MANTIKIRGIZİSTAN MUTFAK KÜLTÜRÜNDE MANTIDemircioğlu E., Gelekçi R.Herald of International University Named After K. Sh. Toktomamatov Popular Science Periodical Journal, no.2,pp.187-193, 2020 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersBooks & Book Chapters1. UZAKDOĞU ÜLKELERİNİN MUTFAK KÜLTÜRLERİUZAKDOĞU ÜLKELERİNİN MUTFAK KÜLTÜRLERİDemircioğlu Yılmaz E.in: SOSYAL BEŞERI VE IDARI BILIMLER ALANINDA ULUSLARARASI ARAŞTIRMALAR XV, TUFAN EMİNİ FİLİZ,Editor, Eğitim Yayınevi, Konya, pp.297-308, 20222. COVİD-19’UN GIDA TEDARİK ZİNCİRİ VE TÜKETİCİ DAVRANIŞLARI ÜZERİNE ETKİLERİCOVİD-19’UN GIDA TEDARİK ZİNCİRİ VE TÜKETİCİ DAVRANIŞLARI ÜZERİNE ETKİLERİHANÇER A., DEMİRCİOĞLU YILMAZ E.in: İktisadi, Finans ve Yönetimsel Bakış Açısıyla Sosyal Bilimler Alanındaki Konuların Değerlendirilmesi, KartalMustafa, Ortakarpuz Metehan, Editor, Nobel Bilimsel Eserler, Ankara, pp.95-109, 20223. Beslenme Alışkanlıklarında Coğrafyanın RolüBeslenme Alışkanlıklarında Coğrafyanın RolüDEMİRCİOĞLU YILMAZ E., OĞAN Y.in: Gastronomi Alanında Tematik Araştırmalar II, Oğan Yener, Editor, Çizgi Kitabevi, pp.182-193, 2022
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsRefereed Congress / Symposium Publications in Proceedings1. Nowruz Festival in Turkish World Gastronomy; Example of KyrgyzstanNowruz Festival in Turkish World Gastronomy; Example of KyrgyzstanDemircioğlu E.19. Uluslararası Türk Dünyası Sosyal Bilimler Kongresi, Baku, Azerbaijan, 27 - 29 September 2021, pp.45



2. YİYECEK VE İÇECEK İŞLETMELERİNDE YÖRESEL MUTFAK: Gaziantep İli ÖrneğiYİYECEK VE İÇECEK İŞLETMELERİNDE YÖRESEL MUTFAK: Gaziantep İli ÖrneğiDemircioğlu E., Kafa N.18. Uluslararası Türk Dünyası Sosyal Bilimler Kongresi, Sakarya, Turkey, 12 - 14 December 2020, pp.2293. Gaziantep Mutfağında Dürüm Kültürünün YeriGaziantep Mutfağında Dürüm Kültürünün YeriDemircioğlu E.18. Uluslararası Türk Dünyası Sosyal Bilimler Kongresi, Sakarya, Turkey, 12 - 14 December 2020, pp.2324. Demircioğlu E.18. Uluslararası Türk Dünyası Sosyal Bilimler Kongresi, İstanbul, Turkey, 12 - 14 December 2020, pp.759-7665. Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Yöresel Mutfak: Gaziantep İli ÖrneğiYiyecek ve İçecek İşletmelerinde Yöresel Mutfak: Gaziantep İli ÖrneğiDEMİRCİOĞLU E., KAFA N.18. Uluslararası Türk Dünyası Sosyal Bilimler Kongresi, Sakarya, Turkey, 12 December 2020, pp.233
CoursesCoursesMenü Planlama, Associate Degree, 2023 - 2024Soğuk Mutfak, Associate Degree, 2023 - 2024Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Teknikleri - I, Associate Degree, 2023 - 2024Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Teknikleri II, Associate Degree, 2023 - 2024Sensory Analysis Techniques in Foods, Associate Degree, 2021 - 2022Vegetarian Cuisine, Associate Degree, 2021 - 2022Food Preparation and Cooking Techniques - II, Associate Degree, 2021 - 2022Turkish Culinary Culture - II, Associate Degree, 2021 - 2022Bakery and Bakery Products, Associate Degree, 2021 - 2022World Cuisine, Associate Degree, 2021 - 2022Menü Planlama, Associate Degree, 2021 - 2022Yiyecek Hazırlama ve Pişirme Teknikleri - I , Associate Degree, 2021 - 2022Türk Mutfak Kültürü - I, Associate Degree, 2021 - 2022Garde Manger, Associate Degree, 2021 - 2022
MetricsMetricsPublication: 12
Congress and Symposium ActivitiesCongress and Symposium Activities21.Ulusal / 5.Uluslararası Turizm Kongresi, Attendee, Balıkesir, Turkey, 202119. Uluslararası Türk Dünyası Sosyal Bilimler Kongresi, Attendee, Baku, Azerbaijan, 202118th International Turkish World Congress of Social Sciences, Attendee, Sakarya, Turkey, 2020
Research AreasResearch AreasSocial Sciences and Humanities, Fine Arts


	ESRA DEMİRCİOĞLU YILMAZ
	LECT.
	Learning Knowledge
	Certificates, Courses and Trainings
	Dissertations
	Academic Titles / Tasks
	Articles Published in Other Journals
	Books & Book Chapters
	Refereed Congress / Symposium Publications in Proceedings
	Courses
	Metrics
	Congress and Symposium Activities
	Research Areas


